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Birra Dolomiti Doppio Malto Fusto 20 |

Birra doppio malto di colore dorato e dai riflessi ambrati. | lunghi
tempi di fermentazione e di maturazione a basse temperature
consentono di ottenere un lento affinamento organolettico che
conferisce un’elevata intensita olfattiva e un gusto complesso e
fruttato con note di mela, vaniglia e mandorla. Nel retrogusto emerge
un floreale sentore di luppolo e di malto delle Dolomiti.

CARATTERISTICHE PRODOTTO

Classificazione Birra doppio malto

Grado plato 14,7 °P

Grado alcolico 6,7%vol

Gusto Pieno

Amarezza Equilibrato e morbido
Colore Chiaro

Schiuma Fine, compatta e aderente
Termine massimo

di conservazione 8 mesi

Temperatura di servizio 8°C

Referenza fusto in acciaio inx AISI 304
Conservazione Lontano da fonti

di calore e luce diretta

CARATTERISTICHE IMBALLO

Contenuto fusto [20

Peso fusto kg 28,6
Dimensione fusto mm @ 408 x 282 h
Ingombro PIt 800x1200x 1690 h
Peso lordo PIt kg 766

Strati per PIt n. 4

Fusti per strato n.6

Contenuto per PIt [ 480
DESCRIZIONE

Codice 123

Pz Collo n.1

Colli /Pt n. 24
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